B

o i"ﬂ"i l‘:.
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

TAZE FASULYELI YUMURTA

Yarim kilogram taze fasulye
Soguk su

1 adet sogan

3 yemek kasi@i sivi yag

Tuz

Karabiber

Pul biber

2 adet yumurta

Fasulyeleri temizleyerek istedigimiz sekilde kiralim ve kaynayan suyun igerisine koyalim. Uzerine tuz ekleyerek
karistiralim ve fasulyeler yumusayana kadar haglayalim. Daha sonra haglanan fasulyeleri soguk su dolu bir kaba
alalim ve soklayalim. Tencereye sivi yagi alalim ve yemeklik ince dogradigimiz sogani ekleyerek kavuralim.
Haslayip sokladigimiz fasulyeleri de ekleyerek, kavurmaya devam edelim. Baharatlari da ilave edelim.
Yumurtalar ¢irpalim ve fasulyelerin tGzerine d6kelim, yumurtalar pisene kadar karistirarak pisirelim. Yumurtalari
pisen fasulyemizi ocaktan alalim ve servis edelim.
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