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TAZE FASULYELI TART

https://www.elele.com.tr

Tart hamuru igin:

125gun

125 g tam bugday unu

150 g soguk tereyadi

Bir tutam tuz

2 yemek kasigi soguk su
Dolgusu igin:

2 su bardagi krema

1 su bardagi tuzsuz peynir

1 yumurta

Yarim demet maydanoz
Uzeri igin:

Yarim ¢ay bardagi zeytinyag!
2 yemek kasigi sirke

Tuz

Karabiber

400 g haglanmis taze fasulye

Tart hamuru igin, su hari¢ gerekli olan tim malzemeyi genis bir kaba alip yourmaya baslayin. Suyu azar azar
ilave ederek yogurmaya devam edin. Hamur toparlanmaya baglayinca Gzerini streg filmle sarip buzdolabinda 30
dakika dinlendirin. Dolgusu i¢in, krema, rendelediginiz tuzsuz peynir, yumurta ve ince kiydiginiz maydanozu
genig bir kasede karigtirin. Dinlenen hamuru tart kalibinizin boyutlarinda agin. Tart kalibinizin tabanina ve
kenarlarina yayin. Uzerine delikler agip énceden isitiimig 180 derece firinda 35 dakika pisirin. Firindan alip
Uzerine peynirli dolguyu yayin ve 15-20 dakika daha pisirin. Uzeri igin, zeytinyagdl, sirke, tuz ve karabiberi bir
kasede karigtirin. Haglanmig taze fasulyeleri ilinan tartinizin Gzerine dizin. Zeytinyagh karigimi bir firga yardimiyla
fasulyelerin Gzerine sUrUp servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:30454 « adi:Taze Fasulyeli Tart » génderen:YAP-BOZ - indirme tarihi:02.05.2024 - 01:57


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/taze-fasulyeli-tart-vt21878
https://www.elele.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen5/taze-fasulyeli-tart-30454.jpg
http://www.tcpdf.org

