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TAZE FASULYELI SUFLE

6 kisilik Gerekli malzeme:

300 gr taze fasulye

5 su bardagi sit

3 adet yumurta

4 corba kasigi un

2 corba kasiJi kasarpeyniri rendesi
1 adet sogan

2 ¢orba kasi@i kiyilmis maydanoz
1 cay kasigi kekik

3 corba kagiJ! tereyagdi

1 ¢corba kasigi galeta unu

Tuz

Fasulyeleri temizleyin. Yikayip stizin. Kiguk kiiglk dograyin. 10 dakika tuzlu suda haslayip siiziin. 2 ¢orba
kasiJ! tereyagdini bir tavada eritin. Fasulyeleri ilave edin ve kapagi kapali olarak 10 dakika kisik ateste pisirin.
Ayri bir tencerede un, sit ve 1 tutam tuzu karigtirin. Atese koyup koyulagincaya kadar pisirin. Atesten alip sirayla
yumurta sarisi, peynir, fasulye ve kekigi ilave edin. Onceden kar halinde ¢irpiimis yumurta akini ekleyip iyice
karigtirin.

Kalan tereyagini eritip sufle kaliplarini yaglayin. Galeta unu serpip kaliplari hafifce ¢calkalayarak fazlaliklari atin.
Hazirladiginiz karigsimi kaliplara dstiinden 1 parmak bosluk kalacak sekilde doldurun. Firin izgarasina dizerek
Onceden isitilmig 200 dereceye ayarli firinda, kabarip Uzeri kizarincaya kadar pisirin. Kaliplardan ¢ikarip Uzerine
maydanoz serpin, sicak olarak servis yapin.
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