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TAZE FASULYELI PILIG

1500 gr Banvit Bitiin Pili¢

500 gr taze fasulye (kenarlari temizlenmis, her biri 3 cm uzunlugunda kesilmig)
500 gr taze patates (2&apos;ye veya 4&apos;e kesilmig)

250 gr kiraz domates (2&apos;ye kesilmis)

4 corba kasig hardal tohumu

Tuz, tane karabiber (arzu edilen miktarda, dévilmus)

Pilice tuz, tane karabiber ve hardal tohumunu serpin. Parmak uclarinizla hafifge ovusturarak her tarafina
bulayin.

Pilici, sebzeler ile birlikte alabilecek bir firin kabina yerlestirin. Kenarlarina sirasiyla patates, taze fasulye ve
domatesleri yerlestirin. Uzerini iki katl aliminyum folyo ile hava almayacak sekilde iyice kapatin.

Onceden isitilmis 160 °C firnda

90 dakika pigirin. Aliminyum folyoyu alip, pilicin Gzeri altin sarisi renk alincaya kadar, yaklagik 30 dakika daha
pisirin.

Finndan ¢ikarip, 5-10 dakika dinlendirin. Arzu ederseniz maydanoz serperek servis yapabilirsiniz.
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