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FASULYELI GUVEC PILIC

1 pilic

2 corba kasiJi yag

2 orta boy sogan

2 iri domates (kusbagi dogranmis)
tuz

2 su bardagi su yoksa etsuyu

Bir glivecin dibini yaglayip, yikayip ayiklanmis fasulyeler dizilir. Domatesler fasulyenin Gzerine yayilir, soganlar
ortadan kesilerek tzerine konur. Suyunu ¢ekip sararincaya kadar 15 - 20 dakika agir ateste pisirilir. Bagka bir
kapta yag eritilir, parcalanmis pilici atip alti, Gzri 2 dakika kizartilir. suyunu ve tuzunu koyun, bir kere kaynadiktan
sonra pili¢ parcalarini alip pasulyenin Uizerine yerlestirin, en son et suyunu koyarak agir ateste pisirin.

ML® Fasulyeli Tavuk Guveci icin tiklayin
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