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TAZE FASULYELI PILIC GUVECI

Necip Usta

750 gram taze fasulye

2 corba kasi§i tepeleme yag

2 iri domates

2 adet orta boy sogan

1 adet pili¢

2 su bardagi et suyu (yoksa su)
1/2 tath kasigi tuz

1) Fasulyelerin iki uclarini, kilgiklarini keskin bir bigakla hafif keserek temizleyiniz ve yikayip bir siizgece
cikariniz.

2) Kuguk bir glivecin, yoksa bir kugshanenin dibini yagin yarisiyla yaglayip daire seklinde fasulyeleri diziniz.

3) Domatesi Uizerine serpiniz. Sodanlari soyup, ortadan yararak Uzerlerine yerlegtirip glvecin kapagini kapatiniz.
4) Kendi birakacag! suyu cekip, sari bir renk alincaya kadar 15-20 dakika agir ateste pisiriniz.

5) Baska kuguk bir tencereye kalan yagdi koyup kizdiriniz, piligleri ilave edip, 2'ser, 3'er dakika alt ve Ustlerini
kizartip suyunu ve tuzunu ilave ediniz.

6) Bir kere kaynatiniz. Piligleri bir kevgirle ¢ikarip, fasulyenin tam ortasina yerlegtiriniz.

7) Piliclerin suyunu Gzerine ilAve ederek agir ateste 1 saat 15 dakika ile 1,5 saat arasi pisirip servis yapiniz.
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