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TAZE FASULYELI PILIC GUVECI

750 gr. taze fasulye

1 pilic

2 corba kasiJi yag

2 orta boy sogan

2 iri domates kugbasi dogranacak
2 su bardagi su yada et suyu

Guvecin ya da tencerenin dibi yaglanir, yikanip ayiklanmis fasuslyeler dizilir. Domatesleri fasulyelerin tzerine
yayin, soyulmus soganlari ortadan yararak tzerine yerlestirin. Kendi suyunu ¢ekip sararincaya kadar 15-20
dakika agir ateste pisirin. Bagka tencerede yadi eritin, pargalanmig pilici atip altlarini ve UGstlerini ikiser dakika
kizartin, suyunu ve tuzunu koyun, bir kere kaynadiktan sonra pili¢c parcalarini alip fasulyelerin Gzerine yerlestirin.
Sonra et suyunu koyup agir ateste pisirin.
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