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TAZE FASULYELI PILAV

Naciye Balkan

250-300 gr taze fasulye
2-3 adet domates

1 su bardag piring

3 su bardagi su

1 fincan sivi yag

Tuz

Domatesler rendelenir ve siviyag ile birlikte tencerede hafif ateste kavrulmaya baglanir. Kavrulan domateslere;
aylklanip, kicUk kiguk kirldiktan sonra yikanan taze fasulyeler ilave edilir. Fasulyeler de biraz sendirildikten
sonra kaynatilmis olan su ilave edilir. Taze fasulyeler, yarim saat kadar pismeye birakilir. Sonra yikanmig piring
ve tuz ilave edilir, yavas ateste suyu ¢ekene kadar pisirilir. Ocagin alti kapatildiktan sonra pegete veya gazete
kagidi ile kapatilan pilav demlenmeye birakilir.
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