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TAZE FASULYELI PATATESLI BAHAR PiZZASI

10-15 tane taze fasulye
3-4 tane kirmizi biber
2 orta boy patates

1 yemek kasigi yag
3 adet yumurta

2,5 su bardagi un
1,5 su bardagi st
Tuz

100 gr. Misir

100 gr. Sosis

100 gr. siyah zeytin

Oncelikle fasulyelerimizi, biberlerimizi ve patateslerimizi minik kiipler halinde dogruyoruz. Tavamiza yaklasik bir
yemek kasigi kadar yagi ve bir tutam tuz koyup sebzelerimizi soteliyoruz. Bir yandan da hamurumuzu
hazirlayalim. 3 yumurta , un, stt ve tuzumuzu bir kapta iyice ¢irpiyoruz. Akiskan bir hamur elde ediyoruz.
(Hamurumuz zaten krep hamuru , civikligi da 6yle olmali. Tepsi ya da borcami kaplayacak ¢oklukta olmali.)
Sebzelerimiz sotelendikten sonra hafif yaglanmis tepsimize iyice yayiyoruz. Uzerine elde ettigimiz akiskan harci
iyice yaylyoruz. Sebzelerimizin tzeri kaplanmali. Uzerine misir, dogranmig sosis ve zeytini serpistiriyoruz.
Uzerini stsledikten sonra firina veriyoruz. Yaklasik 15-20 dakika pisiriyoruz. Pigtikten sonra tabagda ters
cevirmeden koyup, dilimleyip servis edebilirsiniz.
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