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TAZE FASULYELI MILYOF SEPETI

1/2 Kg. Taze Fasllye

2 Corba Kasigi Margarin
1 adet Sodan

100 gr Pastirma

1 adet Yumurta Sarisi
Yeterince tuz

Yeterince karabiber
8-10 adet Milféy Hamuru

Fastilyeleri ayiklayip yikayin ve siizgece alin. Suyu siiziilen fastlyeleri énce ikiye sonra dérde bdliin. Uzerini
Ortecek kadar tuzlu suda haslayip suyunu stizin.

Sogani ince ince kiyin margarinle kavurun. Pastirmalar sebze tahtasinda kiyarak kavrulan sodana ilave edip
karistinin. Haglanmis fasulye, tuz, karabiber ilave edin. Malzemeleri bir miiddet kavurun ve atesten alin.

Milfdy hamurunu tezgaha alin. Hamurun iki kenarini ortada 3 parmak yer kalacak sekilde 1 cm eninde kesin.
Kestiginiz hamurun alt ve Ust parcalarini Gst kisimda birbirine yapistinnn. Hamurun yan kisimlarini iki taraf da egit
olacak sekilde birer parmak genisliginde seritler halinde kesin.

Hamurun orta kismini fasUlyeli ic malzeme ile doldurun. Kenardaki seritleri bir sag bir sol olmak Uizere st
kisimda kapatin. Bu iglemi hamur ve i¢ malzeme bitinceye kadar strdirin.

Borekleri yaglanmis firin tepsisine dizin. Uzerlerine yumurta sarisi strtin. 220 derece isitilmis firinda kabarincaya
kadar 15-20 dakika pisirin. Sicak servis yapin.
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