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TAZE FASULYELI MAKARNA

250 gram taze fasulye

1 paket cubuk makarna
1 dis sarimsak

1 yemek kasigi salca

3 yemek kasigi margarin
1 tath kasidi tuz

1 tath kasigi karabiber

ik dnce gubuk makarnalarimizi bir tencerede haslayip siizdilkten sonra birazcik sojuk su gezdirip sogutmaya
birakiyoruz. Sonra bir tavaya margarini koyup kizdirdiktan sonra salgamizi tuzumuzu ve karabiberimizi ekleyip,
kirip temizledigimiz yesil fasulyelerimizi kavurmaya basliyoruz. Bu sekilde yesil fasulyelerimiz bir nevi kizarmig
oluyor, sarimsaklari da ekleyelim. Pisirilip kavurduktan sonra kapagi acik bir sekilde kabuklari kesilmis
domateslerimizi igine atip karistirarak (ezmeden) pisirmeye devam ediyoruz. Pisen yesil fasulyelerimizin igine
makarnamizi bogaltip biraz daha kavurduktan sonra servise hazirdir.
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