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TAZE FASULYELI DIBLE

Malzeme:

1 kg taze fasulye

100 gram Bizim Mutfak Baldo piring
125 gram Bizim Mutfak Teremyag
2 adet sogan

200 gram mantar

1/2 su bardagi su

Tuz

Fasulyeleri ayiklayip temizleyin. Cok ince kiyin. Sodanlari soyup ince dograyin. Mantarlari yikayip iyice
kuruladiktan sonra ¢ok ince dograyin. Pirinci bol suyla yikayip stiziin. Tencerenin dibine fasulyelerin yarisini
yayin, Uzerine soganin ve mantarlarin yarisini ve en son olarak da pirinci serpin. Bu islemi sirasiyla
tekrarladiktan sonra en Uste kalan fasulyeyi yayin. Tuzunu ekleyin. Kisik ateste piringler ve fasulyeler
yumusayincaya kadar pisirin. Ocaktan alip eritiimis Teremyag ilave edin, hafifce karistirin. Sicak servis yapin.
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