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TAZE FASULYELI BULGUR PILAV!

2 Su Bardagi Pilavlik Bulgur
1/2 kg Taze Fasulye

10 g Tereyagi

4 Gorba Kasi§i Zeytinyagi

1 Adet Kuru Sogan

2 Adet Sivri Biber

2 Adet Domates

Istege Bagh Tuz

Istege Bagli Kirmizi Pul Biber
1 Corba Kasig Salga

4 Su Bardagi Sicak Su
Istege Bagl Et Suyu

Fasulye, Domates, biber ve sogani 2-3 santim buyUkliginde dilimleyelim. Tencerede yagi ve yemeklik
dogranmig kuru soganlari strekli karistirarak 2-3 dakika kavuralim. Fasulyeyi ekleyip 5 dakika daha
kavuralim.Diger malzemeleri de ekleyip biraz daha kavuralim. Sicak suyu ilave edip tuz ve kirmizi pul biber
koyalim. Fasulyeler ve bulgur yumusayincaya kadar pisirelim. Ocaktan alip tencerenin kapagi kapali olarak
yarim saat dinlendirelim ve servise hazir edelim.
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