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TAZE FASULYELI BULGUR PILAV!

2 su bardagi pilavlik bulgur
250 gr taze fasulye

2 adet domates

1 bas sogan

1 cay bardagi siviyag

3,5 su bardagi su

1 tath kasidi tuz

Fasulyelerin kilgiklari alinir ve 2 santim boyunda dogranir. ince kiyilmis sogan yagda pembelestirilir rende
domates katilir. Sonra fasulye ve 1 su bardagi kadar su eklenir. Fasulye yumusayana kadar pigirilir. Uzerine
yikanmig bulgur, tuz ve kalan su konur, kapak kapatilir. 12 dakika sonra atesten alinir. Yarim saat
dinlendirildikten sonra servise sunulabilir.
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