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TAZE FASULYELI BULGUR PILAVI

2 Tablet Knorr Tavuk Bulyon

2 Su Bardag Pilaviik Bulgur

3 Yemek Kasigi Sivi Becel Zeytinyagli
4 Su Bardagi Sicak Su

200g Taze Faslilye

1 Adet Kuru Sogan

2 Dis Sarimsak

1 Yemek Kasigi Domates Salcasi

1 Su Bardagi Ktip Dogranmis Domates
3 Kasik Dogranmig Reyhan

Genis tabanli bir pilav tenceresine sivi Becel[?i ekleyin.

Klip ktip dogranmig sogan ve ince kiyllmig sarimsagi ekleyip 2 dakika orta ategte kavurun.

Ince kiyilmig taze fasulyeleri, domates salgasini ve domatesleri ekleyip orta ateste 15 dakika kadar daha
kavurun.

2 tablet Knorr Tavuk Bulyon[?u 4 su bardagi sicak suda eritip tencereye ilave edin.

Kaynayana kadar harli ateste pisirin.

2 su bardagi bulguru ilave edin, kapagini kapatin.

Pilav suyunu ¢ekinceye kadar kisik ateste pisirin. Suyunu ¢ekince hafifce karistirin.

15 dakika boyunca dinlenmeye birakin.

Pilaviniz dinlendikten sonra tizerine reyhan ekleyerek servis edin.
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