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TAZE FASULYELI BULGUR PILAVI

https://migros.com.tr

Yarim kg. taze fasulye

2 su bardagi bulgur

1 adet sogan

2 adet domates

1 corba kagigi biber salcasi
4 bardak su

3 corba kasig! zeytinyad!

1 ¢corba kasigi tereyagd
Tuz

Taze fasulyeleri temizleyin ve kicUk parcalar halinde dilimledikten sonra Uzerini gegecek kadar su ilavesiyle
birlikte bir tencereye alarak yaklasik 15 dakika kadar haglayin. Sonra suyunu siiziin. Sogdani kiip kiip dograyin
ve zeytinyagi ve tereyagi ekleyip kavurun. Daha sonra salgay! ve domates rendesini de ekleyin bir middet daha
kavurma iglemine devam edin. Haslanan fasulyeleri de ekleyin. Son olarak bulgur, su ve tuz ilave edip karistirin,
kisik ateste suyunu ¢ekinceye kadar pisirerek demlenmesi igin bir kenara alin.
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