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TAZE FASULYELI BULBUL YUVASI

750 gr. taze fasulye

Tuz

3 corba kagiJ! tereyagdi

1 su barda@i rendelenmis kasar peyniri
4 adet yumurta

Karabiber

Kirmizibiber

Fasulyeleri aykladiktan sonra kirmadan boylamasina incecik kesin. 3 su bardagi suda 15-20 dakika haglayip,
slizin. Yapismaz ylzeyli bir tavada tereyagini eritin ve fasulyelerden kus yuvasi formunda 4 ébek olusturun.
Rendelenmis kasar peynirini fasulyelerin Gzerine serpin ve yumurtalar kirin. Tuz, karabiber ve kirmizibiber
ekleyip, 10 dakika kisik ategte pisirin.

© lezzetler.com tarif no:66905 « adi:Taze Fasulyeli Bilbil Yuvasi « génderen:yeni fasil « indirme tarihi:04.05.2025 - 03:12


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/taze-fasulyeli-bulbul-yuvasi-vt50622
http://www.tcpdf.org

