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TAZE FASULYELI BOREK

Malzemeler:

125 gram margarin

1/2 kilo taze fasulye

2 adet patates

2 adet salcalik kirmizi biber
4 corba kasigi sivi yag

1 su bardag st

4 adet yufka

Yeteri kadar tuz karabiber

Hazirlanisi:

Temizleyip ortadan ikiye kestiginiz fasulyeleri, kaynar tuzlu suda haglayin, sizgece alin. Patatesleri yikayip
haslayin. KlicUk ki¢Uk dograyin. Biberleri temizleyip ince dograyin. Tavada sivi yadi kizdirip fasulyeleri kavurun.
Patatesi, biberi, tuzu ve karabiberi ekleyip, karigtirin. 5 dakika daha pigirin. Margarini eritin. SGtG isitip eritilmis
margarin ve yumurtalari ekleyip iyice ¢irpin. Yaglanmis tepsiye yufkalardan birini burusturarak déseyin. Uzerine
sitli karigimdan bolca siriin. Bir yufka daha yerlestirin. Fasulyeli malzemeyi yayip tgtincl yufkayi hafifce
burusturarak yerlestirin. Uzerine sutll karisimdan bolca sirip son yufkayi da ayni sekilde yerlestirin. Kalan
karisimi strtp énceden isitilmis 180 derece firnda 30-35 dakika pisirin. Dilimleyerek servis tabagina alin.
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