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TAZE FASULYE YAHNISI

Koyun etinin iyi taraflarindan biyUk ve ufak pargalar ¢ikariniz. Bu parcalari iyice yikayiniz. Bir tencereye
koyarak, etlerin Uzerine ¢ikincaya dek tatl su doldurunuz. Bu tencereyi atese koyarak képigu ¢ikana kadar
kaynatiniz. Bir gece 6nce tatli suda durmus ve tatl suda haslanmis olan fasulyeyi, ince ince dogranmis soganla
karistirarak et tenceresine karistiriniz. Sogani kavururken igine dévilmis kirmizi biber eklemeyi unutmayiniz.

Not: Eger sogani bitin koyup yumusadiktan ve etin yadi suyun ytzine ¢iktiktan sonra yagi tavaya alip ve
soganlari ¢ikarip ayni yagda kizartarak ve tekrar yahninin i¢ine katarak iyice pigirilir ise daha lezzetli olur.
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