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TAZE FASULYELI TURLU

4 adet patlican

2 blyUk patates
Yarim kilo fasulye

1 tane sogan

10 adet biber

Sicak su

2 yemek kasigi salga
Tuz

Pul biber

Siviyag

Oncelikle patlicanlari al al soyuyoruz. Daha sonra 2&apos;ye ya da 3&apos;e bollp, parcalari 2&apos;ye
ayiriyoruz ve uzun uzun dograyip tuzlu suda bekletiyoruz. Biber, patates, sogan ve fasulyeyi de dogruyoruz. Bir
tencereye sivi yag koyuyoruz ve yemeklik dogradigimiz soganlari ekliyoruz. Sodanlar pembelesene kadar
pisiriyoruz. Daha sonra salcayi bir kaseye alip sicak su ile agiyoruz ve sodanlarin Gzerine ekliyoruz. Ardindan
sebzeleri tencereye alip salgayla karistiriyoruz ve sicak su ilave ediyoruz. Baharatlar ekleyerek tencerenin
agzini kapatiyoruz. Orta ateste yaklasik 30 dakika pisiriyoruz.
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