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TAZE FASULYE SAHAN MUSAKKASI

1 kg taze fasulye

4-5 adet sogan

2 adet domates

1 cay bardagdi sivi yag
250 gr kiyma

Tuz

Karabiber

1 demet maydanoz
Yogurt

1- Fasulye ayiklanip kiicUk parcalara kesilir. Bir tencereye konup, tizerine su ilave edilip, haglanir. Fasulyeler
iyice pisince atesten alinip suyu stzdirilUp bir tencereye yerlestirilir.

2- Soganlar dogranir. Tavaya siviyag, sogan ve kiyma koyulup kavrulur. Dogranmis domates ve tuz ilave edilip,
bir miktar daha kavrulur. Atesten alinip, kiyilmig maydanoz ve karabiber katilir.

3- Sahana yayilan fasulyelerin tGzerine kiymali i¢ yerlestirilir. Bir miktar su ilave edilip kisik ateste pisirilir. Atesten
alinip arzuya gore Uzerine sarimsakli yogurt gezdirilirse lezzetli olur.
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