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TAZE FASULYE MUSAKKASI

Taze fasulyeler, (Gali ve Aysekadin) olarak iki kalitedir. Kart cinsinden olmamak Uzere aliniz, sazlarini
aylklayiniz. (Taze Gali fasulyesi) ise, uzunlama, yukaridan asagi ikiye bicildikten sonra, ortalarindan ikiye
kesiniz. Aysekadin ise, yalniz ortalarindan veya ge kesiniz.

Diger taraftan, dogranmis soganlari tavada, orta derece kizartiniz. Minasip miktar hazir kiymayi da sogana
katiniz. Tuzunu, biberini ve baharatini da ekip hep beraber karistiriniz ve biraz sonra, atesten aliniz.

Ayrica, (bir kap) tencere icine, bir miktar bu kiymadan yayiniz. Bir kat taze fasulyeleri de kiymanin Ustine istif
ediniz. Tekrar kiyma serpip bir kat fasulye daha koyunuz. Béylece, bu igler sona erince, birkac taze domates de
dograyip ilave ediniz.

Fasulyeler, kart ise bir kahve kasidi (bikarbonat) atiniz. Ve bir kasik da toz seker serpiniz. Fasulyeleri értiinceye
kadar et suyu da dokUp pisiriniz.
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