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TAZE FASULYE MUSAKKASI

Tencereye 2 sodan ¢entiniz, 1 kasik sadeyagla kuvvetli ateste pembelesinceye kadar karistirdiktan sonra 4
kasik kiyma, tuz, biber ve baharat ekiniz, biraz daha karistirp indiriniz. Kushaneye bir kasik topluca kiyma
koyunuz. Etrafina da serpistirip fasulyeden birkag sira diziniz, tizerine kiyma gezdirip tekrar diziniz, kugshane

doluncaya kadar bu islemi tekrarlayiniz. Tuz, biraz da toz seker serpiniz. Ustlin( 6rtiinceye dek etsuyu koyup
kapali olarak orta ateste pisiriniz.

Not: Cali fasulyesi kullanilacaksa, uzunlamasina yarip ortasindan ikiye béliniz. Baska fasulye ise yalniz
ortasindan ikiye ya da G¢e dograyiniz.
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