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TAZE FASULYE KAVURMALI PIRZOLA

Malzeme

- 10 adet kalem pirzola

- 1 tath kagigi kekik

- Sebzesi Igin:

- 2 adet domates

- Yarim kilogram taze fasulye
- 3 yemek kasig Sana Creme Bonjour
- 2 adet sivri biber

- 4 adet taze sogan

- 1 yemek kasig seker

- 1 yemek kasigi sirke

- Tuz ve karabiber

Hazirlanisi

Kuru sogani piyazlik dograyiniz.

Taze soganlari ayiklayip, kiyiniz.

Domatesi kip kip dograyiniz.

Sivri biberleri ayiklayip, ki¢Uk ki¢uk dograyiniz.

Yagsiz tavay! iyice kizdirip, i¢ine pirzolalar koyup, Gzerlerine kekik serpiniz. Pirzolalarin her iki tarafini kizartip,
firn kabina aliniz.

Ayni tavanin igine Sana Creme Bonjour koyup, kizdirniz. igine piyazlik kuru sodanlari ve sivri biberleri koyup,
soganlar pembelesinceye kadar kavurunuz.

Soganlar renk alinca dogranmis taze sodanlari, taze fasulyeleri, sirkeyi, sekeri, tuz ve karabiberi, taze fasulyeler
yumusayincaya kadar 10-15 kadar iyice kavurup, firin tepsisindeki pirzolalarin Gzerine dékundz.

En son olarak t. fasulyelerin Gzerine dogranmis domatesleri ve az su ilave edip, 200 C de isitiginiz firnda
pisiriniz. 20-25 dakika pisirip, sicak olarak servis ediniz.
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