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TAZE FASULYE DIDESI

1 kilo taze fasulye (ayiklanmig, ince dogranmis)

2 adet biyik boy sogan (ince kiyilmig)

Tuz

1 ¢ay bardagi piring (unlu suyu gidinceye kadar yikanmig)
1 su bardagi su (kaynar)

150 gram tereyagi

1 adet orta boy domates (soyulmus, kiip dogranmig)

Fasulyeleri kalin dipli yayvan bir tencereye yerlestirin. Uzerine sirayla sojan, domates ve pirinci yayin. Tuz
serpin. Suyu gezdirin. Tencerenin kapagini kapatin. Kisik ateste fasulyeler yumusayincaya kadar yaklasik 30
dakika pisirin. Tereyagini eritip kizdirin. Fasulyelerin tzerine gezdirin. Sicak olarak servis yapin.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 27.09.2023
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