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TAZE FASULYE DIBLESIi (ORDU)

Ordu Blylksehir Belediyesi

1 kg taze fasulye

2 adet kuru sogan

1 cay bardagi piring

1 cay kasigi pul biber

1 yemek kasigi tereyagi

2 yemek kagsidi sivi yag

1/2 yemek kagsi@i biber salgasi
Tuz

Fasulyeler ayiklanip yikanir ve kiiglk kigik dogranir. Sodanlar salga, pul biber ve yag ile kavrulur. Fasulyeler
icine atilir. Yarim ¢ay bardag su ilave edilir. A§zi kapatilarak buharda pismeye birakilir. Yari pistikten sonra
piring ve tuzu ilave edilir. 20 dakika daha kisik ateste ara ara karigtirilarak pigirilir. Daha sonra servis edilir.
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