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TAZE FASULYE CORBASI

Yarim kilo taze fasulye
5 Su bardagi su

2 Corba kasigi margarin
2 Corba kasigi un

1 Su bardagi sit

1 Yumurta sarisi

Yarim limon suyu

1 Cay kasigi kirmizibiber
1 Corba kasigi tereyagi

Fasulyelerin kilgiklarini ayiklayip, 1 santim genisliginde kiigUk pargalar halinde dograyin.
Bir tencereye alarak Uzerine tuzlu sicak su ilave edip, pisirin.

Margarini bir tavada eritip, unu pembelesinceye kadar kavurun.

Kavrulan una azar azar sit ekleyin ve topaklanmamasi i¢in surekli karistirin.

Karisim boza kivamina gelince kisik ateste bir tasim kaynatin.

Haslanmis fasulyeleri suyuyla birlikte unlu karisima ilave edip, 2-3 dakika kaynatin.
Limon suyu ile yumurtayi girparak terbiye hazirlayin.

Karisimi kaynayan ¢orbaya yavas yavas yedirin ve tencereyi atesten indirin.

Bir tavada tereyagini kirmizibiberle kizdirarak ¢orbanin tzerine gezdirin.

Sicak olarak servis yapin.
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