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TAZE FASULYE CORBASI

1 litre et suyu

2 yemek kasigi un

250 gram taze fasulye
1 yemek kasigdi tereyadi
1 su bardag yogdurt

1 cay kasigi tuz

3-4 dal dereotu

Taze fasulye ayiklanir ve bol suda yikanir.

Tencereye 6 su bardadi su konur, yumusayincaya kadar haslanir.
Haslanan taze fasulye sGzilir ve ince ince dogranir.

Diger taraftan tencereye tereyagi konur ve eritilir.

Uzerine 2 yemek kagidi un ilave edilip hafif pembelesinceye kadar kavrulur.
Uzerine 1 litre et suyu ilave edilip ¢irpma teliyle hizlica karigtirilir.
1 su barda@i yogurt eklenir ve ¢girpmaya devam edilir.

Dogranmig fasulyeler ve tuz ilave edilir.

Kaynayincaya kadar surekli karistirilir.

Kaynadiktan sonra 3 dakika kisik ateste pigirilir.

Dereotu incecik kiyllarak ¢orbaya eklenir.

Sicak olarak servis edilir.
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