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FASULYE CORBASI

Milli E@itim Bakanhg!

400 gr taze fasulye (Aysekadin) (1 cm kalinginda dogranmisg)

1 su bardagi stizme yogurt

2 corba kagigi un

1 yumurta

2 corba kagigi tereyagdi (1 ¢orba kasigi corbanin lzeri igin ayrilacak)
1 adet orta boy kuru sodan

1 tath kasidi salca

1 tath kasidi kirmizi toz biber

Tencerede tereyag eritilir.

Ince dogranmis soganlar tereyaginda hafif kavrullur ve karigima salca ilave edilir.

Dogranmig fasulyeler ilave edilerek adir ateste kavrulur.

Ayri bir kabin igine yumurta, yogurt, un, su katilarak cirpilir.

Pisen fasulyelerin tzerine yogdurtlu karigim yavags yavas karistirilarak ilave edilir ve kaynayana kadar karigtirilir.
Kaynamaya basladiktan sonra 3-4 dakika daha pigirilir.

Gorba kasesi veya ¢orba tabagdina servis edilip, Gzerine eritilmis ve kirmizi biber katilmis tereyagdi gezdirilir.
Sicak olarak servis edilir.

Not: istenirse kaynamaya basladiktan sonra sarimsak ezilerek gorbaya katilabilir.
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