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TAZE FASULYE CORBASI

500 gram taze fasulye (seker)
1 corba kasigi un

1 corba kasigi yodurt

1 adet sogan

2 corba kagsidi siviyag

1 adet domates

1 paket et suyu tableti
Krep igin:

1 adet yumurta

1 su bardagi su

1 su bardag st

3 corba kasigi un

1 tath kasidi tereyagi

1 cay kasigi tuz

Krep icine:

1 demet maydanoz

2 dig sarmisak

3 corba kasig! zeytinyad!
1 tutam tuz

Fasulyeleri incecik dograyip, bol suda haglayin. Suyunu stizdiikten sonra, (izerine soguk su ekleyip 15 dakika
bekletin (rengini korumasi icin). Fasulyeleri sudan alip, 4 su bardagi sicak suda 15 dakika pisirin. Un ve yogurdu
birlikte ¢irpin. Slizgegten gegirip fasulyeye ekleyin. Domatesin kabuklarini soyup dograyin. Sogani dograyip,
siviyagda kavurun ve Uzerine domatesleri ilave edin. 10 dakika birlikte pisirip fasulyeye karistirin. Et suyu
tabletini gorbaya katip bir tagim kaynatin ve ocaktan alin. Krepleri hazirlamak igin; sit, su, un ve tuzu bir kasede
iyice ¢irpin. Hazirladiginiz karigimi tige boélin. Orta boy bir tavayi tereyagi ile yagdlayip, krep hamuru karigimini
tavaya dokun. Arkali 6nld pisirin. Maydanoz ve sarmisagi incecik Kiyin. Zeytinyaginda 1-2 dakika kavurup,
kreplerin Gzerine paylastirin. Krepleri rulo haline getirip dilimleyin ve ¢orbayi bu dilimlerle susleyerek servis

yapin.
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