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TAZE FASULYE CORBASI

Ebru Salli

12 adet taze fasulye

1 adet sogan

1 adet patates

2 adet domates

1 cay bardagi ince bulgur

1 su barda@ dogal mercimek
1 yemek kagigi zeytinyagi

6 su bardagi sicak su

Kuru nane

Tuz

Tencereye yag koyduktan sonra kiigUk kiigik dogranmig soganlari yagda gevirin. Ardindan dogranmig
domatesleri tenceredeki malzemeye ilave edin. Bir miktar tuz ekleyin. Iki dakika sonra da kip kip dogranmig
patatesleri ve taze fasulyeleri koyun. Bir gece 6nceden islatmis oldugunuz dogal mercimegi de bulgurla beraber
tencereye ilave edin. Kaynadigini gériince ocagin altini kisin, 20 dakika kisik ateste pisirin. Uzerine kuru nane
serperek servis yapin.
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