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TAZE FASULYE CORBASI

Yarim kilo taze fasulye
Bir bas sogan

4 iri domates

1/2 bardak bulgur
Istege goére parca et

Fasulyeleri ayiklayip G¢ veya dort parcaya kirin.

Yikadiginiz fasulyeyi haslanmak Uzere tencerede kaynamis olan suya atin ve bir tatli kasidi tuz ilave edin.Bu
arada bagka bir tencerede (istede goére et de konulabilir) yagi eritin ve kiguk kligik dogranmis sodanlari iyce
pembelesinceye kadar kavurun. Daha sonra bunun tzerine soyularak kig¢uk kigtk dogranmig domatesleri atin.
Domates pisene kadar bekleyip Ustiine haslanmig fasulyeleri suyu ile ilave edin. Tencerenin agzi tagsmayacak
kadar sicak su ve tuzunuda ilave edin. Kaynamaya baslayinca, ayiklayip yikadiginiz bulguru da tencereye ilave
edin ve yaklasik 10 dak. sonra atesten alin. Corbaniz hazir.
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