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TAZE FASULYE CORBASI (ELAZIG)

Elazi§ il Kiltdr ve Turizm MUdurlugu

250 gr taze fasulye

1/2 su bardagi pilavlik bulgur
2 yemek kagsigi tereyagi

1 adet kuru sogan

1 tath kasidi domates salgasi
1 tath kasidi biber salgasi

7 bardak sicak su

Pul biber

Tuz

Fasulyeler temizlenip kiiguk kiguk verev seklinde dogranir.

Sogan kiigik kigik dogranir ve yagda pembelesinceye kadar kavurulur.
Soganlar pembelesince fasulyeler eklenir, sararincaya kadar kavrulur.
Daha sonra salgalari ilave edilir, karigtirilarak biraz kavrulur.

7 bardak sicak su ilave edilir.

Fasulyeler yumusayincaya kadar pigirilir.

Tuz, pul biber ve bulgur ilave edilerek 30 dk kadar pigirilir.

Sicak olarak servis yapillir.
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