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TAZE FASULYE CORBASI (BOLU)

4 corba kasigi un

2 corba kasigi tereyagdi
1 yumurta

750 gr taze fasulye

1 domates

1 ¢orba kasigi salca

2 su bardagi yogurt
Tuz

Karabiber

5 adet tavuk suyu

Taze fasulyeleri yikayip stiziin ve ayiklayin. 1.5 cm uzunlugunda parcalar halinde kesin. Domatesi rendeden
gegirin. Tereyagiini kizdirin ve igine taze fasulye, rendelenmis domates ve salga ekleyin. Ug dakika harli ateste
kavurun. Uzerine 1.5 It (sekiz su bardagi) su ilave edin. 25 dakika kaynatin.

Bir kapta un, yumurta, yogurdu ve 2.5 su bardagi su ile ezerek karistirin.

Hazirladiginiz terbiyeyi fasulyeleri pismek Uzere olan ¢orbaya karistirarak katin ve bes dakika daha kaynatin.
Sicak olarak servis yapin.
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