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TAZE FASULYE CORBASI (BOLU)

https://www.hurrivet.com.tr

6-7 adet taze fasulye

1 su bardag yogdurt

1 adet yumurta sarisi

1 yemek kasigi beyaz un

1 cay kasigi tuz

2 adet domates

3-4 yemek kasig! zeytinyagi
Uzeri igin:

1 yemek kasidi kuru nane

Fasulyeleri minik minik dodruyoruz. Derin bir tencereye sicak su ile fasulyeleri koyup yumusayana kadar
hasliyoruz. Ardindan Tel siizgecle tabada aliyoruz. Bir kasede yogurt, yumurta sarisi, unu iyice ¢irpiyoruz ve
kenara aliyoruz.

Tencereye zeytinyadini koyuyoruz. Domatesleri rendeliyoruz ve tencereye ekleyip karistiriyoruz. Ardindan
haslanmig fasulyeleri ekliyoruz. 3 su bardagi sicak suyu ve tuzu ilave edip bir tagim kaynayana kadar pisiriyoruz.
Gorbanin kesilmemesi igin yogurtlu terbiyemizin igine gorbanin suyundan bir kepge alip karistiriyoruz. Ardindan
terbiyeyi bogaltip hizlica karigtiriyoruz. Bir tagim kaynadiktan sonra ocagin altini kapatiyoruz. Gorbamiz hazir.
Uzerine kuru nane serperek servis ediyoruz.
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