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TAZE FASULYE GORBASI (ARTVIN)

Taze Fasulye (30 adet orta boy) 1+2/3 su bardagi (dogranmig)
Su 5 su bardagi

Tuz 1+1/2 tath kasig

Duru Pilavlik Bulgur 1/2 su bardag!

Sogan 1 klgik boy

Tereyag! (erimig) 4 yemek kasigi

Fasulyeler yikanir, ayiklanir ve ki¢uk kigtk dogranir. Tencereye 5 su bardadi su konup kaynatilir. Fasulye, tuz
ve bulgur ilave edilerek 20-25 dakika pisirilir. Sogan soyulur,yikanir ve ince ince dogranir. Yag ile sodan
kavrulup ¢orbaya ilave edilir. Fasulye ve bulgur yumusayincaya kadar, yaklasik 15 dakika daha pigirilerek servis
yapllir. (K.K.Yazicr)

NOT: Dogu Karadeniz bdlgesinde yaygin olan bu gorbanin tarifi Artvin yéresinden alinmisgtir. "Taz Fasulye AsI"
olarak da bilinmektedir. Arzu edilirse yaga kirmizibiber de eklenebilir.

ML® Aysekadin Corbasi icin tiklayin
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