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TAZE FASULYE CORBASI (ARTVIN)

Guloglu Tosun

500 gr taze fasulye

1 orta boy sogan

2 orta boy tercihen taze domates (konserve de olabilir)
2 yemek kasigi un

250 gr yogurt

Tuz (istege gore)

1 yemek kasigdi tereyadi

6 bardak su

Oncelikle taze fasulyeler ayiklanir, kiiglik kiigiik dogranir. Suyla pisene kadar haslanir.

Ayri bir kAsede yogurt ve un karigtirilir.

Gorbanin kaynayan suyundan 2-3 kagslk alinarak yogurt ve un karigimina atilir. Bu islem hem yogurdun
kesilmemesi hem de ince kivamda kolay karismasi igindir.

Soganlar minik kipler seklinde dogradiktan sonra tavada tereyagiyla kavrulur.

Kabuklari soyulmusg rendelenmis veya yine minik kiip seklinde dogranmis domatesler tavada soganla iyice
Ozlesene kadar pigirilir.

Kavrulan domates ve soganlar, tenceredeki yodurt ve unla terbiye ettigimiz fasulyeye karigtirilir.

10 dakika daha bu sekilde tiim malzeme kisik ateste tutulduktan sonra tuzu ilave edilir. Gorba servise hazirdir.

Not: Damak zevkine gdre elma sirkesiyle ikrami yapilabilir.
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