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TAZE FASULYE (AFYONKARAHISAR)

1 kg cali fasulyesi

4 adet ince havug

3 adet kuru sogan

1,5 cay bardagi zeytinyagi
2 su bardagi su

1 kase yogurt

1 tath kasidi tuz

Fasulyeler yikanir ve ayiklanir. 2 parmak eninde dogranir. Tencereye 2 su bardagdi su konur, az tuz eklenir. Su
kaynayinca fasulyeler atilir. 10 dakika kadar haglanir. Diger tencerede ince Kiyiimig sogan, ince halka dogranmig
havug yagda kavrulur. Uzerine haglanmis stzilmas fasulye ve tuz eklenir. Biraz haglama suyu da eklenebilir.
Kapakli olarak 20-25 dakika pisirilir. llik saervis sirasinda tzerine yogurt birakilir.
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