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TAZE ERIKLI TEPSI KEK]

4 adet yumurta

1,5 su bardag toz seker

1 su bardag yogdurt

Yarim paket margarin (eritilmig)
1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

3 su bardagi un

Uzeri igin:

20-25 adet mirdim erigi

2 corba kasi§i toz seker

Yumurta ve seker mikserle 5-6 dakika ¢irpilir. Uzerine diger malzemeler eklenir, kisa stire ¢irpilir. Yaglanmig
tepsiye dokuldr ve duzeltilir. Uzerine ¢ekirdekleri ¢cikariimis ve dilimlenmis erik dizilir, seker serpilir. Onceden
isittilmig 175 derece firinda 45 dakika kadar pisirilir. Firindan ¢iktiktan 10 dakika sonra kare kare kesilerek
servise sunulur.
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