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TAZE DUTLU TART

125 gr margarin

3 su bardagi un

2 adet yumurta

3 corba kasigi pudra sekeri
1 cay kasigi kabartma tozu
Kremasi igin:

2 ¢orba kasiJi un

1 ¢corba kasigi nisasta

2 su bardagi sut

1 su bardagi toz seker

1 paket vanilya

Uzeri icin:

200 gr taze dut

3 su bardagi un karigstirma kabina alinir ve unun ortasi havuz seklinde agildiktan sonra ortasinasana margarin
ilave edilir ve Gizerine 2 tane yumurta kirilirve kangtirilir.

Icine pudra sekeri ve kabartma tozu da eklenir ve tekrar karistirilarak hamur elde edilir.

Hamur merdane ile tart kalibi boyutlarinda agilir ve kalibin igine yerlegtirildikten sonra kenarlari el ile bastirilir.
Onceden isitilmis 180 derecelik firinda pisirilir.

Kremasini hazirlamak igin; 2 su baradagi st tencereye alinir ve igine toz seker, un, nisasta ve vanilaya ilave
edilerek sUrekli karigtirilarak krema hazirlanir.

Tart hamuru pistikten sonra firndan alinir ve tart kaliptan ¢ikarilarak servis tabagina alinir.

Krema Gzerine dokillr ve dutlar dizilir, servis edilir.
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