B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

TAZE DUTLU KARA KEK

3 adet yumurta

1 su bardagi su

1 cay bardagi siviyag

1 kase taze dut

1 cay bardagi pudra sekeri
1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

2 corba kasiJi kakao

Yumurta ve seker 5 dakika cirpilir. Su ve siviyag eklenir, un, kabartma tozu, kakao ve vanilya katilir. Kagikla
alt-Ust ederek karigtirilir. En son taze dutlar ilave edilir. Yaglanmis kek kalibina dokulur. 170 derece firinda 50

dakika pisirilir.
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