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TAZE DOMATESLI KUSKUS

1 paket kuskus

2 corba kagiJ! tepeleme tereyagi
500 gram kugkus

2 corba kagsiJ! tepeleme tereyagi
1/2 su bardagi rende gravyer
Domatesi:

1 kilo domates

1 kahve fincani rafine yagi

1 orta boy sogan, ince kiyilmis

1 dis sarmisak, ince kiyilmig

1/4 tath kasigi tuz

1/2 adet defne yaprag

1) Domatesleri yikayip kabuklarini soyup ince ince kiyiniz.

2) Kuguk bir tencereye yagdi koyup kizdirip sogan ve sarmisagi ilave ederek 1 dakika kavurunuz.

3) Butlin malzemeyi ilave ederek bir kere kaynattiktan sonra birakacadi suyu ¢ekinceye kadar orta ateste 10-15
dakika pisiriniz. )

4) Kuskusu tuzlu bol kaynar suda 8 dakika haglayiniz. Hemen siizgece dékin(z. Uzerine yapigsmamasi igin 1
litre kaynar su dokerek stzillince hemen tenceresine dékiniz.

5) Bir tencereye yagi koyup kizartiniz.

6) Kuskusu ilave edip bir kere karistirarak sicak halde domatesi ve peynirini ilave edip karistiriniz ve servis
yapiniz.
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