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TAZE DOMATESLI COREK

1 paket cabuk maya
1 tath kasigi seker

1 tath kasidi tuz

1 kase Ilik st

Yarim kase zeytinyagi
4,4 su bardagi un
Uzeri igin:

3 adt domates

1 adet yumurta

Hamur malzemesi bir araya getirilir, yogrulur. Uzeri kapatilir, 1 saat dinlendirilir. Sonra hamur 24 parcaya ayrilir,
yuvarlanir, yagh kagit serilmis tepsiye dizilir. Ca ybardagi agziyla ortalarina basirarak cukurlastirilir. Kiip
dogranmig domates birakilir, az kekik serpilir. Hamur kisimlarina ¢irpilmis yumurta sardltr. 185 derece firinda
hamur kismi kizarana kadar pisirilir.
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