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TAZE DOMATES SOSU

4 corba kasigi (80 gr) sadeyag veya margarin
5 orta boy (750 gr) domates

2 bas orta boy (150 gr) sogan

4 bardak su (veya et suyu)

1 ¢orba kasigi un

1/2 ¢orba kasigi tozseker

1 kahve kasigi kirmizibiber,

Tuz

ince ince dogranmis sogdan, yag ve yeteri kadar tuz tencereye konur ve orta ateste soganlar iyice
pembelesinceye kadar kavrulur. Soganlar pembelesince, un ilave edilir ve 3 dakika kadar unla birlikte
karistinlarak kavrulur. Tencereye kabugu soyulup ¢ekirdekleri ¢cikarildiktan sonra ki¢uk kigik dogranmig
domatesler ilave edilir. Domatesler iyice ezilinceye kadar sik sik karistirilarak pisirilir. Domatesler ezildikten
sonra su (veya et suyu), tozseker ve kirmizibiber ilave edilir, karistirilir ve koyulasincaya kadar kapaksiz olarak
kaynatilir. Sos koyulasinca stizgece konur ve kagikla bastirilarak siizulir. Elde edilen boza kivamindaki sos,
kullanima hazirdir.
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