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TAZE DAG KEKIKLI COBAN KOFTE

500 gr dana kiyma

1 adet Knorr Kofte Harci
2 dis sarimsak

Bir miktar taze kekik

Bir miktar tuz ve karabiber
Bir miktar zeytinyagi

Hazirlanisi

Dana kiyma ve kofte harcini yogurun ve yuvarlak sekil verin. Onceden isitilmig 180 derece firinda 15 dk pisirin.
Koftelerin suyunu alin. Ayri bir tavada sarimsaklari zeytinyadinda soteleyin. Kéftelerin suyuni ve taze kekik
ekleyin. 2 dk kaynattiktan sonra kofteleri ekleyin.

© lezzetler.com tarif no:47644 « adi:Taze Dag Kekikli Coban Kéfte « gdnderen:Yemek Tarifleri « indirme tarihi:14.05.2025 - 14:31


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/taze-dag-kekikli-coban-kofte-vt36393
http://www.tcpdf.org

