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TAZE BIBER SOSLU MAKARNA

1 paket makarna

500 gr. taze yesil biber

100 gr. ince kesilmis sosis

3 dis saimsak

1 tath kasidi tuz

2 yemek kasi§i sivi yag

1 cay bardadi peynir rendesi
bir tutam feslegen

Taze biberi yikayip, gekirdeklerini gikartin, ince seritler halinde kesin. ince kesilmis sarimsagi, ince dogrnmig
sosisi, sivi yagda sarimsaklar yanmayacak sekilde kizartin. Uzerine biberleri, tuzu, feslegeni ilave edip, biberler
pisinceye kadar yaklasik 15-20 dakika pigirin. Hazirlanan sosu, pisirilen makarnayla karigtirin. Uzerine peynir
serpin. Servise sunun.
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