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TAZE BEZELYELI KORI (HINT)

Yarim kg i¢ taze bezelye

1 adet kuru sogan

3 adet aci sivri biber

1 su bardagi domates suyu

1 tath kasigi kadar taze zencefil
2 dis sarimsak

1 tath kasidi tane kisnis

1 tath kasidi zerdegal

2-3 adet kori yapragi

1 tath kasidi tuz

1 kahve fincani hindistancevizi yad!
1 su bardagi su

Tencereye hindistancevizi yadi ve tane kignis birakilir, kignisin kokusu ¢ikana kadar kavrulur. Uzerine yarim
daire seklinde dogranmis sogdan atilir, yumusayana kadar ¢evrilir. Domates suyu, tuz, ezilmis zencefil, sarimsak,
kori yaprag, bir kag pargaya kesilmis biber atilir. Biraz sonra bezelyeler atilir, alt-Ust edilir. Sicak su gezdirilir,
kapak kaptilir. Yaklasik yarim saat pisirilir. (bezelyelerin biraz diri kalmasi gerekiyor) Haglanmis pirincin Uzerine
konarak servise sunulur.
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