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BEZELYE CORBASI

8 bardak et suyu

850 gram i¢ bezelye

2 adet sogan

1 demet maydanoz

15 adet yesil salata yapragi
3 bardak su

3 kasik tereyagi

tuz

Bir tencere icerisine, sekiz bardak su koyup, ufacik bir par¢a soda koyarak, suyu kaynatiniz. Kaynayinca,
bezelye tanelerini, centilmis sodanlari, salata yaprag! ile bir demet maydanozu ilave ediniz. Orta hararetli ates
Uzerinde bir saat kadar haglayip, suyunu siiziinlz. Haglanip, suyu stzllen bu sebzeleri, delikli siizgegten
gegirerek, pure haline getiriniz. Plrenin Gzerine, et suyu ve yarim gorba kasigi tuz koyup, tencereyi atege
oturtunuz. Uzerinde hasil olan kdpUkleri delikli kepge ile atiniz. Gorbayi on dakika kadar kaynatip, kdseye aliniz.
Arzu edilirse kizarmis kiiglk ekmeklerle servis yapabilirsiniz.
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