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TAZE BEZELYE CORBASI

5 bardak i¢ bezelye
8 bardak et suyu

1 blyUk sogan

1 demet maydanoz
1 yesil salata

biraz tuz

Tencereye bir miktar su koyarak ve findik blyUkliginde soda atarak kaynamaya birakiniz. Kaynamaya
baslayinca i¢ bezelyeleri, ufakga dogranmis soganlar, yesil salatanin yapraklarini, bir demet maydanozu da
atarak orta hararetli ates Uzerinde bir saat kadar haslayiniz. Sonra suyunu tamamen slziniz. Sebzeleri bagska
bir tencere icerisine 6zinU, pure halinde ezerek gegiriniz. Bunun lzerine sekiz bardak et suyunu ve tuz da ilave
ederek tekrar atese oturtunuz. Kaynamaya baglayinca, ¢orbanin Gzerinde meydana gelen kdpUkleri kepge ile
aliniz. Gorbayi on dakika daha kaynatip, kizarmis kigtik ekmeklerle servis yapiniz.

Not: Haslama esnasinda konan soda, sebzelerin yesil rengini muhafaza etmesi icindir. Bu su sonra stizllerek
dokdlmelidir.
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