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TAZE BEZELYE CORBASI

Kullanilacak malzeme:

8 bardak et suyu,

2 bas sogan,

1 demet maydanoz,

5 bardak dolusu taze i¢ bezelye,
1 kahve kasigi karbonat,

20 yaprak yesil salata,

8 bardak su,

yeteri kadar tuz,

3 ¢orba kasiJi sadeyag,

tavla zari biciminde dogranmis 50 parga bayat ekmek.

Yapimi: Tencereye sekiz bardak su koyup kaynatmali. Su kaynayinca i¢ bezelyeyi, rendelenmis sogani,
yikadiktan sonra kiicUk parcalara dogranmis yirmi yaprak yesil salatayi ve kiyilmis maydanozu tencereye atmall.
Bir kahve kagi§i karbonat da attiktan sonra tenceredekileri bir saat kaynatmali. Sonra tencerenin suyunu
dékmeli. Tenceredeki sebzeyi de iyice ezerek ince delikli tel stizgegten gecgirmeli. Plre durumuna getirilmis
sebzenin Ustlne sekiz bardak et suyu doktikten sonra yeteri kadar tuz ve karabiber katmali ve ¢orbayi on
dakika kadar kaynatmali. Bu igler olurken bir tavada sadeyagi kizdirmali. Yag iyice kizinca tavla zari bigiminde
kesilmis bayat ekmekleri igine katmali ve kevgirle karistirarak bunlari kizartmall.

Corbayi servis kasesine bosalttiktan sonra yagla ekmekleri de gorbanin tstline gezdirerek dékmeli ve bdylece
servis yapmali.

Isteyenler ekmekleri kizarttiktan sonra bunlari kevgirle ¢ikarir ve tavada kalan yaga 1 tath kasigi kirmizi biber
koyarak bunu kizdirip corbanin tstline doékerler. Ancak bu bigcim gorbay midesinden rahatsiz olmayanlar
yiyebilirler.
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